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ANTIPASH

* TORTINO DI PATATE CON CAVOLO VIOLA STUFATO E
CREMA DI PECORINO ALLA CURCUMA

(uova, latte)
€12

PETTO D'OCA AFFUMICATA CON INSALATINA, CUBETTI
DI ARANCIA, SCAGLIE DI GRANAE FILI DI BALSAMICO
(solfiti, latte)
€15

CAPRESE DI BUFALA CAMPANA E PESTO DI BASILICO
(frutta a guscio, latte)
€14

STRAPAZZATA DIUOVA AL TARTUFO
(uova)
€15

TAGLIERE DEL NORCINO
(frutta secca)
€15

BRUSCHETTE AL TARTUFO
(glutine)
€15

CRUDO DI NORCIA EMOZZARELLA DI BUFALA CON
INSALATINA FRESCA
(latte)
€16

GRANDE TAGLIERE “LA TERRAZZA” (UNA SELIEZIONE DI
SALUMI E FORMAGGI DEL NOSTRO TERRITORIO CON
CROSTINI E CONFETTURE

(latte, glutine,uova, noci)
€18



Vg,

PRIMI

CIRIOLA CASARECCIA ALLATERNANA
(glutine)
€12

CIRIOLA CASARECCIA ALTARTUFO
(glutine)
€19

SPAGHETTONE ALLA GRICIA
(glutine)
€12

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI CON POMODORINI CONFIT,
RUCOLA
PINOLI TOSTATI E SCAGLIE DI GRANA

(uova, frutta a guscio, latte)
€16

GNOCCHETTO ALLA COLLESCIPOLANA
(gnocchetto di pane con salsiccia, borlotti e sughetto piccante)
(glutine)
€15

GNOCCHETTO ALLA COLLESCIPOLANA
VERSIONE VEGANA
(glutine)
€15

TAGLIATELLA Al FUNGHI PORCINI
(glutine. uova)
€15

(TAGLIATELLE E RAVIOLI RICOTTA E SPINAI
SENZA GLUTINE E SENZA LATTOSIO)



VAl Ay,
SECONTA

INVOLTINI DI VERZA CON LEGUMI E VERDURE GRIGLIATE
SU CREMA DI CARCIOFI

(glutine)
€12

FINOCCHI CROCCANTI SU CREMA DI CANNELLINI E
CURCUMA, SEMI DI ZUCCA TOSTATI E
POMODORI SECCHI
€14

FILETTO DI MAIALE AVVOLTO IN PANCETTA
PROFUMATO ALL'ACETO BALSAMICO
(glutine, solfiti)
€15

SCOTTADITO DI AGNELLO
€16

FARAONA ALLA “LECCARDA”
(sedano, acciughe)
€18

TAGLIATA DI BLACK ANGUS
PACHINO, RUCOLA E GRANA
(latte)
€ 21

TAGLIATA DI BLACKANGUS
AL SALE ROSA DELL'HIMALAYA E ROSMARINO
€21

FILETTO DI VITELLO
AL ROSSO DI MONTEFALCO

( glutine)
€ 22

FILETTO DI VITELLO
Al FUNGHI PORCINI

(glutine)
€22

TAGLIATA DI BLACKANGUS
AL TARTUFO
€24



VAl
CONTORMNI

CICORIETTA RIPASSATA
€6

FIORE DI CARCIOFO ALLA CONTADINA
€6

PATATE AL FORNO
€6

INSALATA SFIZIOSA A GUSTO DELLO CHEF
€6



Vg,

DESSER®

DOLCI DELLA CASA
( possono contenere latte, glutine, frutta a guscio, uova)
€6

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA
€6

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA CON GELATO
(latte)
€7

DOLCI DELLA CASA SENZA GLUTINE
€7

*COPERTO € 2 APERSONA
*PANE COMUNE, PANE 5 CEREALI, OPZIONI SENZA GLUTINE

*POSSIBILITA DI VARIARE GLI INGREDIENTI IN BASE ALLE INTOLLERANZE O
ALLERGIE



pANA

VINI BIANCFIT

BIANCO IGNORANTE GRECHETTO MARCHETTI
12,5 VOL
€14

FALANGHINA CA’ STELLE SYRMA 13 VOL
€18

VERMENTINO GRECHETTO TREBBIANO
TORRE DI GIANO LUNGAROTTI 13 VOL
€18

PASSERINA SOLAGNA IGT, MUROLA 12,5 VOL
€18

MULLAR THURGAU ‘I TRAVERSI’' 12,5 VOL
€18

PECORINO MUROLA VORE 12,5 VOL
€20

FALANGHINA CA STELLE SYRMA 12,5 VOL
€20

MONTEFALCO GRECHETTO DOC ANTONELLI
13,5 VOL
€ 22

ILPOMETO GRECHETTO LUNGAROTTI 13 VOL
€24



VINI ROSE
PROSECCO ROSE’' DOC, COLLI EUGANEI
€20
AURORA ROSE IGT, MORETTINI
€23
BOLLICINE

PROSECCO DOC TREVISO EXTRA DRY SIMPLE
€12

PROSECCO DOC EXTRA DRY COLLI EUGANEI
€15

VINO SPUMANTE ROCCA DEI FORTI DOLCE
€15

PROSECCO CUVEE MILLESIMATO
€18

METODO CLASSICO UMBRIA BRUT

? €35



pANA

FERRARI €

FERRARI BRUT DOC /
€38 =

SPUMANTE PERLE DOC FERRARI
€64

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE MUMM CORDON ROUGE
€60

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
€75

CHAMPAGNE VEUVE CLIQUOT
€ 80

FRANCIACORTA

FRANCIACORTA CASTEL FAGLIA
€38

FRANCIACORTA SATEN CONTADI CASTALDI
, €40
5

L |



VINI ROSSI

ROSSO IGNORANTE IGT, MARCHETTI 14 VOL
€14

CECAPECORE IGT, FAVARONI 14,5 VOL
€18

RUBESCO LUNGAROTTI 13,5 VOL
€20

BORDEAUX SUPERIOR BOIS CHANDANT 15 VOL
€20

LAGREIN KURTATSCH 13 VOL
€ 22

ROSSO MONTEFALCO DOC ANTONELLI
14,5 VOL
€23

PINOT NERO KURTATSCH KELLEREI 13,5 VOL
€23

CABERNET SAUVIGNON IGT, MARCHETTI 14 VOL
€25

MERLOT IGT, MARCHETTI 14 VOL
» € 25

'éANGIOVESE ILPOMETO LUNGAROTTI 13,5 VOL
€25



VINI ROSS?
SAGRANTINO DOCG, ANTONELLI 15 VOL
€35

MONTEFALCO ROSSO SCHIPPA 14,5 VOL
€34

AMARONE VALPANTENA DELLA VALPOLLICELLA 15 VOL
€45

VINI AL CALICE

ROSSO IGNORANTE IGT. MARCHETTI 14 VOL
€5

CECAPECORE IGT, FAVARONI 14,5 VOL
€5

BIANCO IGNORANTE GRECHETTO MARCHETTI
12,5 VOL
€5

5 PROSECCO DOC TREVISO SIMPLE EXTRA DRY
,, €5



BEVANDE

ACQUA MINERALE
€3

BIRRA ICHNUSA
€5

BECK'S
€5

MORETTI
€5

BIRRA SENZA GLUTINE
€5

COCACOLA
COCA COLA ZERO
€5

THE FREDDO PESCA
THE FREDDO LIMONE
€5

SPRITE
€5



CAFFETTERJA LIQUORI

CAFFE

€2 LIQUORI
CAFFE DECAFFEINATO €5
€2
CAPPUCCINO
€2,5
TE E INFUSI

€2,5

*COPERTO € 2 APERSONA
*PANE COMUNE, PANE 5 CEREALI OPZIONI SENZA GLUTINE

*POSSIBILITA DI VARIARE GLI INGREDIENTI IN BASE ALLE
INTOLLERANZE O ALLERGIE
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